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ПОЛОЖЕНИЕ

ОБ ОРГАНИЗАЦИИ  ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

МКОУ СОШ с.п.Зарагиж
 1.ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1.Настоящее положение разработано на основе  Положения об организации питания учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях Черекского муниципального района и устанавливает порядок организации питания учащихся в МКОУ СОШ с.п.Зарагиж.
1.2.Основными задачами организации питания детей являются создание условий для его социальной и экономической эффективности, направленных на обеспечение учащихся рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду принципов здорового и полноценного питания.

 2.ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ШКОЛЬНИКОВ.

2.1.Организация питания осуществляется в соответствии  с требованиями  СанПиН 2.4.2.-2821-10 «Гигиенические требования к условиям обучения школьников в различных видах современных общественных учреждений».
2.2. Объёмно-планировочное и конструктивное решение зданий состав, площадь помещений, их внутреннее устройство, освещение, вентиляция, температурный режим и оборудование столовой  должно соответствовать требованиям  САнПиН 2.4.2.-2821-10  и технического режима.

2.3. Организация питания учащихся  производится как за счет средств родителей (законных представителей), так и за счет средств местного бюджета.
2.4. Порядок питания учащихся (режим работы столовой, время перемен для приёма пищи) разрабатывается и утверждается приказом директором МКОУ СОШ с.п.Зарагиж.
2.5. Рацион питания определяется на основе норм физиологических потребностей в пищевых веществах и энергии для различных групп населения согласовывается с требованиями Роспотребнадзора.

2.6. Контроль за качеством питания учащихся в школе  осуществляет медработник школы, социальный педагог, заместитель директора по ВР, заместитель директора по УВР, а также Комиссия по контролю за организацией и качеством питания согласно плана работы. Результаты проверки ежедневно заносятся в бракеражный журнал. 

2.7. Приготовление блюд осуществляется персоналом, знающим основы технологии  школьного питания, имеющих допуск к работе на предприятиях общественного питания.

2.8. Кухонный работник обеспечивает  чистоту в помещениях столовой,  организовывает в соответствии с требованиями СанПиН уборку обеденных столов после каждого организованного приёма пищи.

3.  ОБЯЗАННОСТИ  ШКОЛЫ:

  -  обеспечивает условия бесперебойной работы школьной столовой:

  -  электро-, водо- теплоснабжение и водоотведение школьной столовой;

  -  организует охрану помещений столовой во  внерабочее время в общем режиме;

  -  утверждает график работы столовой; 

  -  проводит разъяснительную и организационную работу среди родителей и учащихся по

      пропаганде гигиенических основ питания; 

  -  постоянно осуществляет контроль  за санитарным состоянием помещения,                               

      за организацией питания;

 -  обеспечивает своевременный сбор и вывоз тары и мусор.

Ответственность школы:
 - ответственность за организацию питания  в соответствии  СанПиН 2.4.2.-2821-10 «Гигиенические требования к условиям обучения школьников в различных видах современных общественных учреждений», СанПиН 42-123-5777-91 «Санитарные правила для предприятий общественного питания, возлагается на ОУ и  ответственного за организацию питания.

- за соблюдение санитарно-гигиенических правил, эксплуатацию оборудования ответственного за организацию питания медработника школы.
